FEMINA.HR 06.07.2010.:

priredila: Zora Bjelousov / foto: Maja Pec€ani¢

PRAVA EKSKLUZIVA

Golden olive oil - okus cistog luksuza

Zlatne nijanse ekstra djevicanskog maslinovog ulja Golden olive oil s otoka Hvara zamamne
su poput najljepSeg zlatnog nakita. Ali nije samo ¢isto¢a vrhunskog maslinovog ulja uzrok
tog raskosnog zlatnog sjaja, ve¢ i listiéi Cistog 24-karatnog zlata koji se presijavaju u njegovoj
njeznoj uljnatoj strukturi. Ovo je prvi takav proizvod na hrvatskom trzistu u kojem ¢e pravi
gurmani i hedonisti istinski uzivati

U elegantnom ambijentu Smaragdne dvorane zagrebackog hotela The Regent Esplanade, predstavljen je 2.
srpnja luksuzni proizvod kakav jo$ niste imali prilike vidjeti 1 nabaviti na hrvatskom trzistu. Pakiran poput
najfinijeg parfema ili ekskluzivnog nakita, Golden olive oil, Zlatno maslinovo ulje, jedinstveni je gastronomski
1 estetski uzitak za sve prave gurmane i ljubitelje vrhunskoga maslinova ulja, ali i za sve one koji pridaju veliku
vaznost ljepoti Zivljenja i profinjenim ritualima jela. Naprosto ¢ete ga s ponosom drzati na svome stolu, poput
kakvog rijetkog ukrasa, te pazljivo tociti zlacano ulje po delicijama na svome tanjuru. I, naravno, s jo§ ve¢im
uzitkom jesti kao savrSen spoj nezaboravnog okusa i prvoklasne vizualne suptilnosti.

Promocija plus d.o.o, HR-000 Zagreb, Kruge 48, Tel: +385 01 6310 403, Fax: +385 01 6310 414, E-mail:
mediaclipping@promocija-plus.com




FEMINA.HR 06.07.2010.:

Stoljetne masline iz organskog uzgoja

Rijec je o ekstra djevicanskom maslinovom ulju savrSeno prozetih aroma - pazljivo uskladenog mirisa i okusa
ploda masline te ujednacene gorcine i pikantnosti s okusom badema, raj¢ice i susenog voca, pomijesanog s
listi¢ima Cistog 24 karatnog zlata. Masline od kojih je nacinjeno ovo prvorazredno ulje, brane su sa 130
stoljetnih stabala maslina koja se prostiru na jednom hektaru zemljista okruZenog morem i strmim planinama
vinogorskog hvarskog kraja. Radi se o masliniku tvrtke Lesina, smjeStenom na juznoj strani otoka Hvara u
blizini sela Sveta Nedjelja.

Zlato kao vrhunski gurmanski uZitak

U Golden olive oil maslinovom ulju plivaju zlatni listi¢i - kao suptilni ukras, ali 1 hedonisticki raritet. Jestivo
zlato kao dodatak jelima u danasnjoj prehrani nosi oznaku E-175 i koristi se za dekoraciju, ali i zdravlje, jer se
kroz stoljeca ono koristilo za smirivanje upala zglobova 1 lijek komplementaran aspirinu. U dekoraciji hrane
zlato su koristili stari Egipcani, ali i renesansni kraljevi 1 plemi¢i, opijeni raskosi. Dan danas, boce tradicionalne
japanske rakije, sakea, sadrze listice zlata koje se konzumira kako bi se poboljsalo zdravlje.
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Raskosno pakiranje i VIP kartica

Golden olive oil nalazi se u elegantnoj obloj staklenoj bocici od 0,2 L, koja je pak smjeStena u luksuzno
izradenu drvenu kutiju premazanu crnim lakom visokog sjaja u sedam slojeva. Na kutiji se nalazi bravica za
zakljucavanje, a sve je upakirano u pliSani etui. Kupac dobiva i bijele rukavice - kako se bocica ne bi
nepotrebno mastila i kako bi se njome lakse i elegantnije rukovalo. Uz proizvod, kupac dobiva takoder i
knjizicu s receptima te fotografijama hrane dekorirane Zlatnim maslinovim uljem i vlasnic¢ku karticu s rednim
brojem ulja iz limitirane serije od 444 komada. Kartica vlasniku omoguéuje dodatne pogodnosti - ponovno
punjenje originalne bo¢ice novom dozom Zlatnog maslinovog ulja (refill) i turisticki posjet masliniku na
Hvaru.

Prilikom predstavljanja Zlatnog maslinovog ulja, Antonio Bozi¢, dizajner proizvoda i ¢ovjek koji je osmislio
¢itav koncept ambalaZe, objasnio je sloZen postupak izrade Golden olive oil-a i njegovog sofisticiranog
pakiranja: ,,Svi zahvati koji se izvode u izradi ovog proizvoda rade se ru¢no i produkt su nekolicine hrvatskih
majstora (od kojih neki imaju tradiciju proizvodnje koja potjece jos§ iz 1861. godine). Za izradu jednog
kompletnog primjerka potrebno je vise od 120 radnih sati. Proizvod je zamisljen kao luksuzni uzitak za istinske
ljubitelje vrhunskog maslinovog ulja i1 kao ekskluzivan poklon."
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Luksuzna prezentacija

Posebne staklene vitrine izraduju se za prezentacije 1 prodaju Zlatnog maslinovog ulja. Poput kakvog
muzejskog primjerka bezvremenske ljepote, bocica zlacanog ulja lezi u svojoj kutiji, usred dobro osvijetljene
staklene vitrine, §to prvenstveno istie njen izniman vizualni sklad. Staklene vitrine Golden olive oil-a bit ¢e
postavljene u luksuzne hotele i prodajne objekte u Hrvatskoj i inozemstvu (a mo¢i ¢e se naci i u nekim boljim
trgovinama).

Cijene: Golden olive oil od 0,2 L, pakiran u drvenu lakiranu kutiju i pliSani etui, uz bijele rukavice, knjizicu
recepata i fotografije hrane dekorirane maslinovim uljem - 3 500 kn
Refill u originalnu bocicu (na temelju VIP kartice) - 750 kn

O tvrtki: Orijentirana ograni¢enoj proizvodnji, tvrtka Lesina d.0.0. u svim svojim procesima uzgoja i prerade
veliki naglasak stavlja na odrzavanje najvisih standarda kvalitete pa valja naglasiti da se koriste isklju¢ivo
organska gnojiva bez pesticida, dok se branje maslina obavlja ru¢no, bez mehanizacije i strojeva, a ulje se presa
na hladno.

Osim toga, tvrtka Lesina dugogodisnji je lauret na medunarodnim natjecanjima maslinovih ulja, pa tako njeno
Extra djevi¢ansko maslinovo ulje ve¢ niz godina osvaja najvise nagrade na brojnim izlozbama ulja u zemlji i
inozemstvu ("Olive Oil Award Ziirich" 2008. godine - zlatna medalja).
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