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Zlato, srebro ili dijamanti kao sastojci hrane, pica
ili njihove ambalaze odlican su recept za kreiranje
skupocjenoga prehrambenog proizvoda. No u
gastronomski raj mozda nas odnese i magarece mlijeko
iscijedeno na zabacenoj srbijanskoj farmi. Premium
zalogaji i gutljaji uvijek su u modi

ST0 JE UKUSNIJE, ZLATO
ILI JAGODE? KOMBINACIJA
TIH DVAJU SASTOJAKA
DelLaféeove lizalice
MOGLA BI OCARATI ONE KOJI
SU ZA NJU SPREMNI PLATITI
215,6 KUNA




% % % % %k ZALOGAJI I GUTLJAJI

TEMPERATURA 0D SEST

DO 0SAM CELZIJEVIH
STUPNJEVA IDEALNA JE ZA
POSLUZIVANJE VINA PUNOG
ZLATNIH MJEHURICA STO
GA PROIZVODI SVICARSKI
DELAFEE. JESTIVO ZLATO I
CRNI PINOT CINE DOBITNU
KOMBINACIJU

kogod je rekao da
novac ne moze
kupiti srecu, nije
Znao pravo mjesto

za Soping - izjavi-
la je svojedobno americka glumica
Bo Derek. Slozili se s njezinom iz-
javom ili ne slozili, ¢injenica je da
novac otvara mnoga vrata, pa i ona
gastronomskog raja.

Za sve one, dakle, koji ne znaju
kako i gdje potrositi novac ili zele
svom nepcu priustiti neprocjenjiv i
nezaboravljiv uzitak, evo nekoliko
prijedloga.

Dijamantni uzitak

Da uzivati u ¢okoladi moze biti pri-
licno skupo zadovoljstvo, pokazao
je Fritz Knipschildyt, ¢ijih pola kilo-
grama cokolade stoji 2.600 dolara.
Svaki zalogaj te cokoladne slasti-
ce, dakle, vrijedan je otprilike 300
kuna. Visoku cijenu Knipschildt
opravdava ru¢nu pripremu coko-
lade od najsvjezijih prirodnih na-
mirnica. Kuglica La Madeline au
Truffe, pripravljenaa je od rijetke
vrste francuskog crnog tartufa pé-
rigorda, obloZzenog tamnom co-
koladom Valhornom, a uza svaku
kutiju ekstravagantne ¢okolade do-
lazi i vlastoru¢no potpisano pismo
u kojem je objasnjeno kako se ona
proizvodi.

Ako mislite da je to skupo, $to bi
ste rekli za lizalicu od 38,5 dolara?
Upravo toliko stoji lizalica koju je
proizvela $vicarska tvrtka DeLafée.
Visoku cijenu za slatki$ u $vicars-
koj kompaniji opravdavaju jestivim
komadi¢ima zlata i srebra kojima
je prekrivena i, naravno, najboljim
sastojcima.

Zlato, srebro ili dijamanti kao
sastojci hrane ili njezine ambala-
ze odlican su recept za kreiranje
skupocjenoga prehrambenog pro-
izvoda. Primijenili su ga u kompa-
niji Procter&Gamble u kojoj su u
povodu 75 godina postojanja tvrt-
ke proizveli najskuplji ¢aj na svije-

tu, tocnije najskuplju vrecicu caja.
Ruc¢no ukrasena s 280 dijamana-
ta, ta vrecica Caja vrijedna je 7.500
funti.

Ni gutljaj TWG-ova caja Yellow
Gold Tea Buds nije bas jeftin - 50
grama stoji 150 dolara. Razlog:
sastojci se beru samo s jedne plani-
ne samo jedan dan u godini i samo
s vrha biljke, i to sa zlatnim $kara-
ma. I taj ¢aj, naravno, obojen je lis-
ticima 24-karatnoga zlata.

Pjesma andela

Ruc¢na proizvodnja ili, na engles-
kom, ‘handmade’ takoder je dobar
put za uspjeh u stvaranju luksuzne
i skupocjene hrane ili pi¢a. Upra-
vo je to jedan od razloga zbog ko-
jeg je Sampanjac Perrier-Jouét Bel-
le Epoque Blanc de Blanc s cijenom
od 1.500 dolara jedan od najskupl-
jih na svijetu - dolazi u ru¢no osli-
kanoj boci.

Da je Ssampanjac skup, odavno je
poznato, ali pivo? I to je moguce:
bocica Carlsbergova piva Vintage 3
stoji 270 eura. Proizvedeno je pri-
rodnom fermentacijom, bez doda-
vanja bilo kojih enzima ili alkohola
kao sto je slucaj s drugim pivima.
Covjek zaduzen za njegovo stva-
ranje Morten Ibsen njegov okus
‘skromno’ usporeduje s pjesmom
andela.

Andele biste morali cuti i dok pijete
vodu Bling H20 holivudskog pro-
ducenta Kevina G. Boyda jer boca
od 750 mililitara tekucine koju ina-
¢e mozete dobiti samo odvrnete li
slavinu stoji 40 dolara. No Boydo-
va voda ima limitiranu proizvod-
nju, a njegove bocice ukrasene su
kristalima Swarovski. Tajna je viso-
ke cijene havajske vode Kona Niga-
ri (33,5 dolara za 0,6 litara) pak u
tome $to se crpi s dubine od otpri-
like 610 metara, odnosno sa znatno
vece dubine od one koja se smatra
dubokom morskom vodom. Iako
je rije¢ o desaliniziranoj vodi, pro-
izvodaci tvrde da pomaze gubitku

NAJSKUPLJE 0D NAJSKUPLJEG La Madeline au Truffe, cokoladni bomboni, proizvodac: Fritz Knipschildt, cijena: 14.560 kuna za pola kilograma
Strawberry lollipop, lizalica od jagoda sa zlatom, proizvoda¢ DelLafée, cijena: 215,6 kuna Yellow Gold Tea Buds, ¢aj, proizvodac: TWG, cijena: 840 kuna
za 50 grama Perrier-Jouét Belle Epoque Blanc de Blanc, Sampanjac, prozvodac: Perrier-douét, cijena: 8.400 kuna Vintage 3, pivo, proizvodac: Carls-
berg, cijena: 1.944 kune Bling H20, voda, proizvodac: Kevin G. Boyd, cijena: 224 kune za bocu od 750 mililitara Almas, kavijar, proizvodi se u Iranu, prodavac:
Caviar House&Prunier, cijena: 140.000 kuna za kilogram Pule, sir od magarec¢eg mlijeka, proizvodac: obiteljska farma u Zasavici pokraj Sremske Mitrovice u
Srbiji, cijena: 7.200 kuna za kilogram sira Alba Quercus Reserve, Sunka, proizvodac: Manuela Maldonado, cijena: 1.792 kune za kilogram Hamburger od
govedine wagyu, proizvodac: Burger King, cijena: 1.120 kuna Kruh Toma Herberta, proizvodac: pekar Tom Herbert iz Londona, cijena: 181 kuna
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tezine, smanjenju stresa i probavi.

U to svakako vjeruju Japanci jer u
tu se zemlju s Havaja svaki dan ot-
premi 80 tisu¢a boca vode Kona
Nigari.

Ogranicene kolicine

No dok si jednu bo¢icu vode s Ha-
vaja mogu priustiti i obi¢ni smrtni-
ci, to se ne moze reci za najskuplji
kavijar na svijetu - iranski Almas.
Najskuplji kavijar na svijetu dobiva
se iz jajasaca jesetri starih izmedu
60 i 100 godina; kilogram tog jela
stoji otprilike 25 tisuca dolara. Bu-
dudi da te ribe, pa ni kavijara, nema
u neogranicenim koli¢inama, u Ca-
viar House&Prunieru u Londonu
postoji lista ¢ekanja za kupnju toga

PERRIER

SavpanJAc Perrier-Jouét
Belle Epoque Blanc de
Blanc s c1uenom op 1.500
DOLARA JEDAN 0D NAJSKUPLJIH
NA SVIJETU - DOLAZI U RUGNQ
OSLIKANOJ BOCI

RADI PROIZVODNJE
NAJSKUPLJE SUNKE NA
SVIJETU, VRIJEDNE 1.792
KUNE ZA KILOGRAM,
IBERIJSKE SVINJE BILE
SU NA DIJETI I HRANILE
SE VISOKOKVALITETNIM
7IREVIMA

skupocjenog jela. Kupci Almas ce-
kaju cak cetiri godine - dovoljno
dugo da prikupe novac za kilo-
gram.

Ogranicene koli¢ine sintagma su
koja odli¢no prolazi u svijetu luk-
suza. Svaki proizvod koji se ne
moze masovno proizvesti predo-
dreden je za uspjeh. Dokazuje to
primjer Svedske farme koja je pos-
tigla planetarni uspjeh proizvo-
decdi sir od soba! Toc¢nije, tri soba,
koji se zovu Gullan, Haelga i Juna.
Spomenuti sobovi neobic¢no su pi-
tomi, pa ih upravo zato vlasnici
Christopher i Ulla Johannson us-
pijevaju pomusti. Godisnja je pro-
izvodnja sira te neobi¢ne farme
300-tinjak kilograma, $to objasn-

GOLDEN OLIVE OIL

OKUS CISTOG

latne nijanse ekstra djevi-

canskog ulja Golden olive

oil s otoka Hvara zamam-
ne su poput najljepseg zlatnog na-
kita. Ali nije samo cisto¢a vrhun-
skog maslinovog ulja uzrok tog
rasko$nog zlatnog sjaja, vec i lis-
ti¢i Cistog 24-karatnog zlata koji
se presijavaju u njegovoj njeznoj
uljnatoj strukturi. Ovo je prvi ta-
kav proizvod na hrvatskom trzistu
u kojem ¢e pravi gurmani i hedo-
nisti istinski uzivati.
Pakiran poput najfinijeg parfema
ili ekskluzivnog nakita, Golden
olive oil, Zlatno maslinovo ulje,
jedinstveni je gastronomski i es-
tetski uzitak. S ponosom cete ga
drzati na svome stolu, poput kak-
vog rijetkog ukrasa, te pazljivo to-
¢iti zla¢ano ulje po delicijama na
svome tanjuru. I, naravno, s jo$
ve¢im uzitkom jesti kao savrsen

spoj nezaboravnog okusa i prvo-
klasne vizualne suptilnosti.
Nakon $to je predstavljen u Hrvat-
skoj, Golden olive oil svjetsku ce
premijeru imati na sajmu luksuza
Millionaire fair, koji ¢e se odrzati
u Amsterdamu, od 9. do 13. pro-
sinca 2010. *

CIJENE Golden olive oil od 0,2 L, pakiran u drvenu lakiranu kutiju ili
drvenu kutiju presvucenu kozom i plisani etui, uz bijele rukavice, knjizicu
recepata i fotografije hrane dekorirane maslinovim uljem - 3.500 kn.
Refill u originalnu bocicu (na temelju VIP kartice) — 750 kn. Za viSe
informacija, Telefon: +385 91 453 74 62 / Fax: +385 1 621 74 67 /
e-mail: info@goldenoliveoil.com
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java cijenu od 1.000 dolara za kilo-
gram. Od sobova sira jos je skuplji
magareci, koji proizvode nasi sus-
jedi Srbi. Nije rije¢ ni o kakvoj sali o
magarcu - u Zasavici pokraj Srem-
ske Mitrovice, zaista se proizvo-
di sir od magareceg mlijeka pod
imenom Pule, a njegova je cijena
ni manje ni viSe nego ravno 1.000
eura. Za kilogram sira potrebno
je 25 litara mlijeka, a toliko jedna
magarica daje u dvije godine.

Uza sir prirodno ide $unka, osobi-
to ako je rije¢ o doru¢ku u Hrvats-
koj, no na uobi¢ajenom hrvatskom
stolu tesko da ¢e se naci Sunka Ma-
nuela Maldonada Alba Quercus
Reserve. Razlog: cijena od 320 do-
lara za kilogram. Za proizvodnju
najskuplje sunke na svijetu iberij-
ske svinje bile su na dijeti i hrani-
le se visokokvalitetnim zirevima.
Ekskluzivnost $unki daje i dvogo-
dis$nje susenje, a ne jednogodisnje,
kao sto je uobicajeno.

Ako Sunka moze biti luksuzna, za-

$to ne bi i hamburger? Dosjetili su
se to u Burger Kingu i trzistu po-
nudili hamburger od 200 dolara.
Posluzivao se u samo jednom lon-
donskom restoranu, a visoka cijena
opravdana je luksuznim sastojci-
ma: govedinom wagyu (najskupl-
jom na svijetu), bijelim tartufima,
sunkom Pata Negrom, balzamic-
nim octom Modena, matovilcem,
ruzicastom kamenom himalaj-
skom solju, organskim bijelim vi-
nom s iranskim $afranom - i sve to
u bijelom pecivu.

A kad smo ve¢ kod peciva, nemo-
guce je u kontekstu luksuza ne spo-
menuti i najskuplji kruh. Dvade-
set jedna funta za jedan kruh nije
previse, tvrdi pekar Tom Herbert
iz Londona, koji za svoj kruh kaze
da je ‘umjetnicko djelo’ Za pripravl-
janje tog umjetnickog djela potreb-
na su dva dana, tvrdi Tom Herbert,
i dodaje da onaj tko ga kusa shva-
ti zasto je 10 puta skuplji od obic-
nog kruha. Je li zaista i 10 puta bolji,
znaju Liz Hurley i Keith Allen, nje-
govi redoviti kupci.

EkskLuzivnosT BomBoNu La Madeline
au Truffe DAJE RIJETKI FRANCUSKI
CRNI TARTUF OBLOZEN TAMNOM COKOLADOM
V/ALHORNOM, ALI I VLASTORUCNO
POTPISANO PISMO U NJEGOVOJ AMBALAZI



